Doradca

smaku
Krélik z kurkami
EWELINAPAC
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
1H 1-2

SKELADNIKI
krolik 1 sztuka
wino biate 1 szklanka
marchew 1 kilogram
kurki 1 kilogram
przyprawy 1 do smaku
bulion warzywny 1 litr

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Krélika myjemy, kurki i marchewke myjemy ,nastepnie kurki kroimy a marchewke $cieramy na
tartce o grubych oczkach. warzywa mieszamy , potowe wsypujemy na dno brytwany,uktadamy
krélika i przyprawiamy go a nastepnie wsypujemy reszte warzyw. zalewamy potowg ptynéw
pieczemy 3 godziny co jakis czas podlewajac pozostatym ptynem.



