
francuskie ślimaki

EWELINAPAC

CZAS
PRZYGOTOWANIA
15 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
3 - 4

SKŁADNIKI

ciasto francuskie 1 opakowanie

pieczarki 500 gram

Zioła prowansalskie suszone Prymat 1 opakowanie

olej do smażenia 100 mililitrów

sól, pieprz do smaku

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

pieczarki myjemy, ścieramy na tartceo grubych oczkach, dusimy 15 minut. Na rozwałkowan ciasto
układamy pieczarki zwijamy ciasto jak roladę. Tak przygotowany rolon kroimy na plastry grubości
ok 2 cm. Układamy na blasze wyłożonej papierem pieczemy 30 minut w 220 stopniach. Można
podawać z barszczem czerwonym.


