Doradca
smaku

zapiekanka warstwowa

EWELINAPAC

- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORC]I
30 MIN 3-4

SKEADNIKI
Makaron kolanka 1 kilogram
mieso mielone wotowe 200 gram
piers z kurczka 200 gram
pieczarki 200 gram

olej do smazenia

sos bolonski 2 opakowania
przyprawy do smaku
ser zo6ity 100 gram

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Makaron gotujemy,mieso mielone przyprawiamy i smazymy , filety kroimy w kostke przyprawiamy
i réwniez obsmazamy. Pieczarki myjemy ,kroimy w plastry , przyprawiamy i dusimy.
Przygotowujemy sos wedtug przepisu.Do naczynia zaroodpornego uktadamy 1/4 makaronu mieso
mielone i zalewamy 1/4 sosu nastepna czes¢ makaronu pieczarki i sos , ponownie makaron
kurczaka sos makaron i sos. cato$¢ posypujemy startym serem . zapiekamy 30 minut w 180
stopniach.



