Doradca
smaku

Domowe ogérki konserwowe

MALINKA

- CZAS ILOSC
. PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 5+

SKEADNIKI
ogorek zielony 5 kg
koper 1 wigzka
korzen chrzanu 1-2 szt
czosnek 2-3 gtédwki
Gorczyca biata cata Prymat 12-15 na stoik
Lis¢ laurowy suszony Prymat 1 na stoik
ziele angielskie 2-3 na stoik
woda 51
cukier 0,35 kg
sol 0,1 kg
ocet 10 % 0,51

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

0gérki doktadnie umy¢, podobnie jak koper. Czosnek i chrzan obra¢. Na dnie stoika uktadamy
chrzan, koper, czosnek, nastepnie ziele angielskie, gorczyce i lis¢ laurowy.Wode gotujemy z octem,
cukrem i solg. Wrzatkiem zalewamy ogoérki, zkrecamy i jeszcze gotujemy prze ok. 7-8 min. Po
zagotowaniu wyciggamy stoik i odwracamy do géry dnem na ok. 12 godz.



