
Domowe ogórki kiszone

MALINKA

CZAS
PRZYGOTOWANIA
15 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
5+

SKŁADNIKI

ogórki świeże 5 kg

koper 1 wiązka

korzeń chrzanu 1-2 szt

czosnek 2 główki

woda 5 l

sól 5 łyżek

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

Ogórki i koper dokładnie umyć. Chrzan i czosnek obrać. Na dno słoja włożyć koper,ząbek czosnku i
chrzan, nastepnie wkładać ogórki. Wodę z solą gotujemy w stosunku 1:1. Przegotowaną wodą
jeszcze gorącą zalewamy ogórki. Zakrecony słoik na ok 12 godz. odwracamy do góry dnem.


