Doradca
smaku

Bagietka z mastem czosnkowym

AGAD228
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORC]I
15 MIN 3-4

SKEADNIKI

1 kostka masta
6 zabkow czosnku
Sos satatkowy koperkowo-ziotowy polski Prymat

bagietka

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Masto ucieramy z przecisnietym przez praske czosnkiem i sosem koperkowo-ziotowym. Bagietke
kroimy na kromki, smarujemy mastem z oby stron, uktadamy na folii aluminiowej tak aby sie
sklejaty. owijamy gotowa bagietke folig aluminiowa i wktadamy do piekarnika nagrzanego do 200
stopni na ok 30- 45 minut, podajemy do miesa z grilla lub pieczonego.



