Doradca
smaku

Zupa pomidorowa z koperkiem

ABAK44

- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORC]I
30 MIN 54

SKELADNIKI

zeberka 1 kg
marchewka 4 szt
pietruszka 2 szt
seler 1
por (biata czes¢) 1 szt
cebula biata 2 szt
Kucharek przyprawa do potraw 1
koper Swiezy 2 peczki
Smietana 12% 1 szt
przecier pomidorowy 1 szt

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Ugotowa¢ zeberka nastepnie doda¢ cata jarzyne-obrana. Na osobnej patelni podsmazamy 2 cebule
pokrojone w kostke a nastepnie dodajemy drobno pokrojony koper.Po okolo 5 minutach, dodajemy
koper z cebula do zupy. Doprawiamy zupe przecierem pomidorowym a na kohcu $Smietana.
Mozemy jg je$¢ z makaronem lub ryzem.



