
Ostry tort naleśnikowy

EWELINAPAC

CZAS
PRZYGOTOWANIA
15 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
3 - 4

SKŁADNIKI

woda gazowana 1 szklanka

mleko 1 szklanka

mąka 1 szklanka

sól 1 szczypta

pieczarki 200 gram

mięso mielone 100 gram

ser żółty 100 gram

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

Wodę , mleko , jajka i mąkę miksujemy , aby powstała jednolita masa . Smażymy naleśniki . Mięso
przyprawiamy do smaku , smażymy . Pieczarki kroimy i dusimy . Naleśniki przykładamy raz
mięsem , a raz pieczarkami , posypujemy startym serem zapiekamy 10 minut w 180 stopniach C .


