Doradca

smaku
Indyk nadziewany pieczony
PAULAC
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
1H 5+
SKEADNIKI

indyk 1 szt
ttuszcz do pieczenia
masto 2 dag
sol do smaku
mleko 1 szklanka
margaryna 1 tyzka
jaja 3 szt
gatka muszkatotowa do smaku
natka pietruszki 1 garsc

Butka tarta klasyczna Prymat 2 tyzki

butka 1 szt

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Mieso nasmarowac solg na 1-2 godz przed przyrzadzaniem.

Nadzienie:

Butke namoczy¢ w mleku, odcisnaé, przepusci¢ przez maszynke razem z watrébka. Masto utrzec z
z6ttkami, dodac zmielong mase i ucieta¢ z posiekang pietruszka. Biatka ubi¢ na piane, doda¢ do
masy, wsypac butke tartg i doktadnie wymieszad. Nadzia¢ indyka, zszy¢. Rozgrzad ttuszcz w
brytfannie, wtozy¢ indyka i obtozy¢ plastrami masta lub margaryny i piec 1,5 - 2 godz. W czasie
pieczenia polewacd sosem z pieczenia, uzupetniajgc woda w miare parowania.



