Doradca

smaku
Zupa z lubczyku
RENATAZ-ET
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 3-4

SKELADNIKI
masto 2 tyzki
cebula 2 szt
maka 2 tyzki
sél do smaku
pieprz do smaku
bulion 3,5 szklanki

lubczyk 1 szklanka

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Cebule posieka¢ w kostke i zeszkli¢ na roztopionym masle. Opruszy¢ maka, wlac bulion i
zagotowad. Wywar doprawic solg i pieprzem. Lubczyk optukaé, osuszy¢ i posieka¢. Doda¢ do
gotujacej sie zupy i ok 5 min gotowa¢ na matym ogniu pod przykryciem. Podawac z roztozonymi na
talerzu pierozkami tortellini lub polskimi np. z miesem.



