Doradca
smaku

tort z wisniami

KATARZYNA/KATE1980

- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 5+

SKELADNIKI
jajko 5
masto 150 ¢
cukier 200 g
maka 125¢g
kakao 2 tyzki
migdaty 125¢
proszek do pieczenia 1 opakowania
maka ziemniaczana 30¢g
Smietana 400 g
Nadzienie: 1 duzy stoik
kompot wisniowy 1 duzy stoik

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Z6ttka utrze¢ z cukrem i mastem na jednolita mase. nastepnie doda¢ make, kakao i proszek do
pieczenia. Migdaty zetrze¢ na tartce i doda¢ do masy. Nastepnie dodac¢ piane ubita z biatek. Ciasto
przela¢ do wysmarowanej tortownicy piec ok. 40 minut. po wyjeciu ostudzi¢. Wisnie zagotowac a
nastepnie doda¢ make ziemniaczang rozpuszczong w niewielkiej ilosci zimnego soku. Wystudzic.
Ciasto przekroi¢ na pot. Nastepnie srodek delikatnie wydrazy¢. | wypetni¢ go wisniami. Potowe
wydrgzonej czesci ciasta podsmazy¢ na patelni. A potem potgczy¢ wszystko z ubitg na sztywno
$mietang. Powstata mase wytozy¢ na ciasto chtodzi¢ w lodéwce.



