Doradca
smaku

Pierogi jagodowe

DANUSIA19671

- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORC]I
30 MIN 5+

SKEADNIKI
olej 2 tyzki
maka 1/2 kg
jajko 1 szt

Smietana z cukrem do polanmia pierogéw

cukier
jagody 400 g
woda 1 (ciepta)

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Z maki, oleju, jajka, wody zagnies¢ elastyczne ciasto.
Ciasto rozwatkowac na cienki placek.

Z placka szklanka wykrawac krazki.

NADZIENIE

Jagody wymiesza¢ z cukrem.

Na gotowe krazki tyzeczka naktadac jagody, zlepia¢ pierogi i gotowac w osolonym wrzatku ok.3
minut od wyptyniecia na wierzch pierogéw.

Gorace pierogi wyjmowac na talerze, pola¢ smietang i posypac¢ cukrem.



