Doradca
smaku

Serniczki z niespodzianka

AGNIESZKA_B

- CZAS ILOSC
' PRZYGOTOWANIA ® PORCJI
30 MIN 5+

SKEADNIKI
jajek 2 szt.
herbatnikéw 5 dag
$mietany 30% 200 ml
masta 1 tyzka
sok z cytryny do smaku
budyniu waniliowego 4 dag
cukru pudru 5 dag
bita Smietana do dekoracji
baton 3 szt.
twardg 30 (petnottusty)

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Twardg trzykrotnie przemieli¢, dodacd zéttka, cukier puder, sok wycisniety z potowy cytryny i budyn
waniliowy. Wszystkie sktadniki utrze¢ na gtadka mase. Mase serowg tgczy¢ kolejno z Smietana
ubita na sztywno, piana ubitg z biatek i 2 batonikami Milky Way podzielonymi na mniejsze czesci.

Herbatniki pokruszy¢, wymieszac z roztopionym mastem i wytozy¢ na dnie form do muffin
wytozonych papilotkami. Nastepnie wytozy¢ gtadka mase serowg. Piec okoto 30 minut w
temperaturze 1809C. Przestudzi¢, zdjg¢ papilotki, udekorowad bitg $mietang i pozostatym
batonikiem, wtozy¢ do lodéwki na kilka godzin.



