Doradca
smaku

Zebra z sokiem truskawkowym

VIOLETOWEKUCHARZENIE

- CZAS ILOSC
' PRZYGOTOWANIA ® PORCJI
15 MIN 5+

SKEADNIKI

jajko 5 szt
cukier 1,5 szklanki
maka pszenna 2,5 szklanki
maka pszenna 3 tyzki
proszek do pieczenia 1,5 tyzeczki
olej 3/4 szklanki
sok truskawkowy 3 tyzki
woda 1/2 szklanki
kakao 2 tyzki
zapach waniliowy kilka kropel
cukier puder do dekoracji

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Kroki postepowania

KROK 1 Jajka ubijamy z cukrem i proszkiem do pieczenia. Stopniowo dosypujemy make (2,5
szklanki), ciggle miksujac. Wlewamy zapach waniliowy. Kohczymy ubijanie i wlewamy
olej, mieszamy drewniana tyzka do potaczenia sktadnikéw. Tak samo robimy z wodg z
sokiem truskawkowym. Ciasto dzielimy na dwie czesci. Do jednej dodajemy 3 tyzki
maki, do drugiej kakao. Obie delikatnie mieszamy tyzka. Na wytozona papierem do
pieczenia tortownice wlewamy dwie tyzki jasnej masy, nastepnie na srodek dwie tyzki
ciemnej masy i ha przemian az do wyczerpania.

KROK 2 Pieczemy w 170*C przez 50 minut. Po wyjeciu z piekarnika dekorujemy cukrem
pudrem.






