Doradca
smaku

Sernik z brzoskwiniami

SKEADNIKI

maka

margaryna

cukier puder

z6ttko jajek
Smietana

proszek do pieczenia
ser biaty

jajko

budyn smietankowy
cukier puder

masto

biatko

cukier

brzoskwinie w puszce

kisiel truskawkowy

GOOFY9

CZAS
PRZYGOTOWANIA
30 MIN

3 szklanki

1 kostka

3 tyzki

5 sztuk

2 tyzki

3 ptaskie tyzeczki
0,5 kg

4 sztuki

1 opakowanie
0,5 szklanka
1/2 kostka

5 sztuk

1 szklanka

1 puszka

1 opakowanie

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Z pierwszych szesciu sktadnikéw zagnies¢ ciasto i podzieli¢ go na potowe. Jedna cze$¢ wytozy¢ na blache, a drugg dac¢ do zamrazalnika.
Z6ttka utrze¢ z cukrem, doda¢ zmielony ser, budyf, roztopione masto, a na koniec ubita piane z biatek. Gotowa mase serowa wyla¢ na

ciasto.

Utozy¢ pokrojone brzoskwinie, nastepnie wyla¢ ubitg piane z biatek, cukrem i kisielem.
Na to Scieramy na tarce o grubych oczkach pozostate ciasto z zamrazalnika.
Piec w piekarniku okoto 50 minut w temperaturze 220 stopni. Posypujemy cukrem pudrem.
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