
ekspresowa zapiekanka

EWELINAPAC

CZAS
PRZYGOTOWANIA
15 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
3 - 4

SKŁADNIKI

makaron penne 500 gram

mięso mielone wołowe 250 gram

sos boloński 2 opakowania

mozzarella 2 kulki

Przyprawa do mięsa mielonego farszu i klopsów Prymat 1 opakowanie

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

makaron gotujemy, mieso smażymy na rozgrzanej oliwie i przyprawiamy. Przygotowujemy sosy
według przepisu na opakowaniu. Do sosu dodajemy mięso, mięszamy. Do naczynia żaroodpornego
wkładamy makaron zalewamy sosem, miesamy. Na wierzchu układamy pokroiona w plastry
mozzarelle zapiekamy 20 minut.


