
Nalewka z brzoskwiń

MAŁGORZATA114

CZAS
PRZYGOTOWANIA
1H

ILOŚĆ
PORCJI
5+

SKŁADNIKI

brzoskwinie 1 kg

cukier 15 dag

spirytus 0,5 litra

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

owoce umyć,przekroić na pół,usunać pestki,pokroić na kawałki.włożyć do szklanego słoja,zalać
spirytusem.słój zamknąć,odstawić na 3 miesiące w ciemne,chłodne miejsce.zlać płyn z
owoców,przefiltrować.dodać cukier,gdy się rozpuści,nalewkę rozlać do butelek.zamknać i
zalakować.wynieść na 6 miesięcy w chłodne miejsce by dojrzała


