Doradca
smaku

Pizza z Kamiennego Kregqu 2 :
BABCIAGRAMOLKA

CZAS ILOSC
PRZYGOTOWANIA @ PORC]I

15 MIN 1-2

SKEADNIKI

1 gotowe ciasto ,, Spod na pizze\" schtodzone ( miatam
zamrozone to postanowitam sprawdzi¢ jak to bedzie z
upieczeniem go na kam

1 tyzka przecieru pomidorowego,1/2 szklanki pokrojonej szynki,5
srednich pieczarek pokrojonych w plasterki

suszone pomidory 6 ptatéw (w oleju,
pokrojone w cie

mozarella 10 dag

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Testuje kamien na ktérym piecze sie pizze ( dostatam do testowania od Fratelli Pizza Stone ).
Kamien do pieczenia pizzy utozy¢ w piekarniku i nastawi¢ go na 250 * C i ogrzewac¢ 30 minut.
Ciasto roztozy¢ na wysypanej maka fopatce do naktadania pizzy .Posmarowac ciasto przecierem
.Utozy¢ skfadniki ( szynke ,pieczarki i suszone pomidory ) .Posypac ziotami , utartym serem i
obtozy¢ plastrami mozzarelli .Zsuna¢ pizze na kamien i piec 10-15 minut .

Podawac z ketchupem , sosem czosnkowym, skropiong oliwg od suszonych pomidoréw - jak kto
lubi.

Jedna uwaga - dobrze jest skfadniki uktadac kilka chwil przed wsunieciem ciasta do pieca bo
inaczej ciezko sie zsuwa przy wiekszej ilosci dodatkdéw .

Piecze sie fantastycznie.



