
pikantne kotlety z jajek z sosem pieczarkowym

EWELINAPAC

CZAS
PRZYGOTOWANIA
30 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
3 - 4

SKŁADNIKI

jajko 7 sztuka

Szczypiorek cienki 1 peczek

sól 1 szczypta

bułka tarta pikantna 1 sztuka

Pieprz czarny mielony Prymat 1 szczypta

Przyprawa do mięsa mielonego farszu i klopsów Prymat 1 sztuka

bułka 1 namoczona w wodzie

jajko 1 sztuka

sos pieczarkowy 1 (w torebce)

Papryka ostra mielona Prymat 1 sztuka

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

ugotowane jajka mielimy przez masynkę, dodajemy drobno posiekany szczypiorek, odcisniętą
bułke tartą,jajko, przyprawy i wyrabiamy jednolitą masę. Formujemy 7 kotlecików i panierujemy w
bułce tartej, a nastepnie smarzymy na złoty kolor. Sos przygotowujemy według przepisu na
opakowaniu. polewamy nim kotlety .mozna podawac z frytkami.


