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CZAS ILOSC
PRZYGOTOWANIA @ PORC]I
15 MIN 5+
15 ,- A
SKEADNIKI
cynamon Prymat 2 tyzeczki
cukier waniiowy 1 szt
maka tortowa 3 szkl
margaryna palma 1 szt
proszku do pieczenia 1 tyzeczka
cukier 1,5 szklanki
$mietana 18-procentowej 2 tyzki
jajko 3 szt
jabtko winne 1 kilka szt.

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Na stolnice wysypujemy make dodajemy proszek ,1szkl cukru i caty cukier waniliowy mieszamy
.Dodajemy pokrojona margaryne,2 jajka i Smietane .Siekamy nozem potem wyrabiamy ciasto
.Dzielimy je na pét .Do tortownicy wytozonej papierem do pieczenia dajemy rozwatkowana potéwke
ciasta naktuwamy widelcem .Wstawiamy do piekarnika na 20 min 180 stopni .Jabtka Scieramy
dodajemy 0,5 szkl cukru i cynamon mieszamy .Uktadamy na podpieczone ostudzone ciasto i
nakrywamy rozwatkowana druga czescig ciasta naktuwamy widelcem .Smarujemy roztrzepanym
jakiem i wktadamy do piekarnika na 35 min w 180 stopni .Podajemy z gatka lodéw waniliowych



