Doradca

smaku
Remanenetowka
ZEWA
CZAS ILOSC
PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
15 MIN 3-4
SKEADNIKI
udko wedzone 1 szt
podudzie porowikowo ziotowe 1 szt
mieszanka meksykanska ze stoika 1 sloik
ogorek konserwowy 7 szt
pikantny sos musztardowy 1 tyzka
majonez 2 tyzki
sol do smaku
pieprz kolorowy do smaku
szczypiorek 1 peczek
jogurt batkanski 2 tyzki

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Mieszanke odcedzi¢ z zalewy.

Ogérki konserwowe pokroi¢ w kostke.

Szczypiorek umy¢, osuszy¢, pokroic.

Udko i podudzie oddzieli¢ od kosci, pokroi¢ w kostke i wszystkie sktadniki wrzuci¢ do miski.
Dodac sél i pieprz, majonez, sos musztardowy i jogurt i wymieszad.

W razie koniecznosci jeszcze doprawic solg i pieprzem.



