Doradca

smaku
Roladki w winie
DANUSIA19671
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 5+
SKEADNIKI

cebula 200 ¢
sznycle wieprzowe 6 szt
serek ziotowy 6 tyzek
olej 2 tyzki
sok pomidorowy 200 ml
zasmazka btyskawiczna jasna 2 tyzki
pieprz
sol
wino biate wytrawne 200 ml

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Sznycle rozbi¢ lekko ttuczkiem. Posypac przyprawami, posmarowac serkiem. Zwingé, spigc
wykataczkami, podsmazy¢. Dodac posiekang cebule, zeszkli¢. Wla¢ wino i sok pomidorowy, dusic¢
roladki 15 minut. Zagesci¢ zasmazka, zagotowacd, doprawic.



