
Krem kawowy

ILONAALBERTOS

CZAS
PRZYGOTOWANIA
15 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
1 - 2

SKŁADNIKI

śmietana kremówka 200 ml

cukier puder 2 łyżki

napar z kawy( mocny) 4 łyżki

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

Śmietanę kremówkę należy schłodzić w lodówce i ubić, podczas ubijania dodać cukier puder, na
końcu wlewać po łyżeczce mocnego naparu z kawy. Tak przygotowany krem można podawać jako
deser, np. z biszkoptami lub jako przełożenie do ciast. Wówczas można dodać żelatynę
rozpuszczoną w niewielkiej ilości wody.


