Doradca

smaku
DANUSIA19671
CZAS ILOSC
PRZYGOTOWANIA PORCJI
F 30 MIN 5+
SKEADNIKI

maka 2 szkl

jajko 6 szt

cukier waniliowy 1 opak

margaryna 0,5 kost

proszek do pieczenia 1 tyzka

sok z cytryny

mleko 2 szkl

budyn smietankowy 1 opak

olej 1/2 szkl

cukier zwykty 1,5 szkl

ser biaty 750 (mielony)

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

CIASTO
Zagnies¢ ciasto z margaryna, 3 zéttkami, mniejsza potowg szkl. cukru, maka, proszkiem do pieczenia, cukier
waniliowy.

Ciastem wytozy¢ spdd i boki blachy.

MASA
Ser, 3 cate jajka, szkl. cukru, budyn smietankowy, sok z cytryny, olej i mleko.
Potgczy¢ wszystkie sktadniki, dobrze wymieszac robotem.

Wyla¢ mase na ciasto, masa bedzie bardzo rzadka, ale ma tak by¢.

Wiozy¢ do piekarnika na godzine piec w 180 stop.

Na dziesie¢ minut przed kohcem pieczenia na wierzch ciasta wytozy¢ piane ubitg z pozostatych 3 biatek i resztg cukru.
Zapiec.



