
Sorbet truskawkowy

LIDZIA

CZAS
PRZYGOTOWANIA
30 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
5+

SKŁADNIKI

truskawki świeże 1 kg

cukier 1 szklanka

woda 1 szklanka

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

Zagotować szklankę wody z cukrem, mieszając. Ostudzić. Truskawki umyć, usunąć szypułki.
Zmiksować blenderem. Wciąż miksując, dodawać zimny syrop. Przelać do zamykanych
pojemników. Wstawić do zamrażarki i co 2 godziny przemieszać. Po sześciu godzinach będzie
gotowy. Rozłożyć do pucharków i udekorować.
Przepis znajduje się na moim blogu Kuchenne rozterki początkującej blogerki
http://gorzko-gorzki.blogspot.com/


