Doradca

Owocowy tort lodowy

SKEADNIKI

masto

sok z pomaranczy
sok z cytryny
z6ttko jajek
jajko
$mietana 30%
spody bezowe
ananas swiezy
pomarancza
kiwi

granat

cukier

smaku
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‘ PRZYGOTOWANIA
30 MIN

125¢g
1/3 szklanki
1 tyzka

1 szt

3 szt

330 ml

2 szt

1 maty

2 Srednie
1 duze

1 szt

0,5 szklanki

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Sok z pomaranczy i cytryny, jajka, zéttko,cukier i margaryne mieszamy w misce. Miske
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umieszczamy na garnku z gotujacg sie woda, na matym ogniu. Stale mieszajac podgrzewamy, az
masa stanie sie gesta. Przecieramy przez drobne sitko. Sudzimy (przykrywamy folig spozywcza,
aby nie zrobit sie kozuch - folia musi przywiera¢ do masy).

Smietane ubijamy, delikatnie mieszamy z zimng masa. Dodajemy potowe ananasa pokrojonego w

drobna kostke.

W tortownicy uktadamy spdd bezowy, wyktadamy potowe masy, na nig drugi spdd i reszte masy.
Wktadamy do zamrazalnika na min 3h
Przed podaniem dekorujemy swiezymi owocami.



