Doradca
smaku

Mtode ziemniaczki z patelni z kietbasg mysliwska,
pistacjowo-pietruszkowym pesto na oleju rydzowym i
wedzonym twarogiem solankowym

CZAS ILOSC
PRZYGOTOWANIA ® PORCJI

15 MIN 3-4

SKEADNIKI

ziemniaki mtode 500 ¢g
kietbasa mysliwska 40049
ser wedzony solankowy 100 g
szczypiorek 1 peczek
pistacje 2 garscie
czosnek 1 zabek
oscypek 2 garscie

sol do smaku

pieprz

olej rydzowy kilka tyzek
suszone pomidory 5

bazylia kilka listkéw
natka pietruszki 1 peczek
ocet balsamiczny 1 tyzka

olej rzepakowy
rukola 2 garscie
ogorki matosolne 5

rzodkiewka 5



SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Ziemniaki doktadnie myjemy, kroimy w bardzo cienkie talarki. Na patelni podgrzewamy ole;
rzepakowy, dodajemy talarki ziemniakéw oraz pokrojong w plasterki kietbase mysliwska i smazmy
do miekkosci ziemniakéw. W miedzy czasie przygotowujemy pesto- miksujemy ze soba bazylie,
pietruszke, czosnek oraz suszone pomidory. Dodajemy oscypek, pistacje oraz stopniowo caty czas
miksujac olej rydzowy. Doprawiamy solg, pieprzem i octem balsamicznym.

Do ziemniakéw dodajemy pokrojony szczypiorek i jeszcze chwile smazymy, aby stracit surowos¢.
Dodajemy pesto, doktadnie mieszamy. Dodajemy rukole, pokrojone w talarki ogérki matosolne i
rzodkiewki. Na wierzch kruszymy wedzony twardg solankowy. Podajemy gorgce. Smacznego!



