
Pierożki ziemniaczane

DANUSIA19671

CZAS
PRZYGOTOWANIA
30 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
3 - 4

SKŁADNIKI

cukier waniliowy 1 opak

masło 15 dkg

mąka 10 dkg

cukier 10 dkg

marmolada

biały ser 10 3-krotnie mielony

ziemniaki ugotowane przetarte dkg

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

Zważyć masę ziemniaczaną. Dodać pozostałe składniki i zamiesić ciasto. Rozwałkować niezbyt
cienko, wykrawać szklanką krążki, nakładać marmoladę, lepić zgrabne pierożki i układać
zalepionym w ząbki brzegiem do góry na wysmarowanej blasze. Piec w 180 stop. do zrumienienia.


