Doradca
smaku

Nalesniki z jajecznym farszem Eli

CZAS ILOSC
PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
15 MIN 5+
SKELADNIKI

piwo jasne 1 szklanka

woda 1 szklanka

jajko 2 jajka

sol do smaku

maka pszenna-zebyciasto miato gestos¢ Smietany okoto 1/2 kg

kietbasa zwyczajna 200 ¢

cebula biata 1 sztuka

jajko 8 sztuk

olej do smazenia

sos czosnkowy-przepis w mojej galerii

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Wszystkie skfadniki ciasta (piwo,woda,?2 jajka,sél,magka) zmiksowac i usmazy¢ cienkie nalesniki.
Cebule drobno posiekaé.Kietbase obra¢ z ostonki i pokroi¢ w kostke.Na patelni rozgrza¢ odrobine
oleju,wrzuci¢ kietbase i cebule doprawi¢ solg i pierzem i usmazy¢.Jajka wybi¢ do garnuszka.Do
kietbasy wlac jajka i usmazyc jajecznice.Na nalesniki roztozy¢ jajecznice,zwing¢ jak krokiety i
obsmazyc z obu stron na rumiano,na oleju.Na talerzach utozy¢ nalesniki i pola¢ sosem
chrzanowym.Smacznego!



