
Naleśniki z parówkami

RENATAZ-ET

CZAS
PRZYGOTOWANIA
30 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
3 - 4

SKŁADNIKI

mąka 25 dag

woda 1 szklanka

mleko 0,5 szklanki

jajko 3 szt

olej 4 łyżi

sól do smaku

parówka 6-7 szt

żółty ser starty 2 łyżki

serek topiony 1 szt

cebula 2 szt

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

Mąkę, mleko, wodę , sól, jajka i łyżkę oleju dokładnie zmiksować. Z powstałego ciasto usmażyć na
oleju 6-7 naleśników. Cebulkę pokroić w kostkę i podsmażyć na oleju. Na naleśniki wyłożyć troszkę
smażonej cebulki i parówkę, zwinąć naleśnik w rulon. Z obu stron naleśnika włożyć po łyżce serka
topionego. Naleśniki przełożyć na żaroodpornego naczynia, posypać startym żółtym serem i
zapiekać ok 10 minut.


