Doradca

smaku
Pijane pieczarki
AGNIESZKA B
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
15 MIN 1-2
SKEADNIKI

pieczarek 6 szt.
cebuli 3 szt.
masta 1 tyzka
biatego wytrawnego wina 100 ml
Ramy Cremefine Profi do gotowania 50 ml
sera z6ttego 10 dag
Pieprz czarny mielony Prymat do smaku
sol do smaku

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Pieczarki umy¢ i osuszy¢. Trzonki grzybéw odcigé. Na patelni rozpusci¢ masto, doda¢ pokrojong w
grubg kostke cebule i posiekane trzonki grzybéw. Chwile podsmazy¢ i utozy¢ na wierzchu
kapelusze grzybéw. Przykry¢ i dusi¢ przez okoto 10 minut. Dodac sél, pieprz, Smietane i wino.
Sktadniki potgczy¢ mieszajac delikatnie, aby kapelusze pieczarek pozostaty nienaruszone. Przykry¢
i dusi¢ kolejne 10 minut. Kapelusze pieczarek przetozy¢ do naczynia zaroodpornego, napetnic¢
podsmazong cebulka, na kazdym utozy¢ po plasterku sera zéttego i wstawic¢ do piecyka
nagrzanego do temperatury 1909C, aby ser sie roztopit.



