Doradca
smaku

Smazone baktazany z dipem meksykanskim

DORADCA SMAKU

CZAS ILOSC
PRZYGOTOWANIA @ PORC]I
30 MIN 3-4
SKEADNIKI

baktazan 3 szt.

maka 509

Butka tarta klasyczna Prymat 100 g

jajko 2 szt.

oliwa

S6l morska jodowana drobnoziarnista Prymat

Pieprz czarny mielony Prymat

oregano

Party Dip Meksykanski

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Kroki postepowania

KROK 1

KROK 2

KROK 3

KROK 4

Przygotowa¢ sktadniki.

Baktazany myjemy w zimnej wodzie, obieramy ze skérki i kroimy na Sredniej wielkosci
krazki. Panierujemy po kolei w mace, nastepnie w jajkach roztrzepanych z dodatkiem
soli, pieprzu i oregano, a na kohcu w buice tartej.

Gotowe talarki smazymy z obu stron na rozgrzanej oliwie do momentu, az nabiorg
ztotego koloru.

Podajemy z Party Dipem Meksykanskim Prymat, przygotowanym zgodnie z opisem na
opakowaniu. Moga stanowi¢ samodzielng przekaske lub dodatek do dah miesnych,
np. drobiu.



