Doradca
smaku

Drozdzowy jabtecznik na maslance

AGNIESZKA_B

- CZAS ILOSC
' PRZYGOTOWANIA ® PORCJI
15 MIN 5+

SKEADNIKI
masta 10 dag
maki pszennej 60 dag
maslanki naturalnej 300 ml
$mietany 30% 100 ml
duzych kwasnych jabtek 3 szt.
jajek 6 szt.
soli szczypta
cukru krysztatu 10 dag
cukru pudru 5 dag
cytryny 1 szt.
Cynamon mielony Prymat do smaku
drozdzy instant 2 opakowania

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Make przesia¢ do miski, zrobi¢ wgtebienie po srodku. Doda¢ maslanke wymieszang z drozdzami
instant, 4 zéttka, szczypte soli i cukier puder. Potaczy¢ wszystkie sktadniki, doda¢ rozpuszczone
masto i wyrobi¢ na gtadka mase. Oprészy¢ maka, przykry¢ sciereczka i pozostawi¢ do wyrosniecia
na okoto godzine. Brytfanne wysmarowa¢ mastem, wytozy¢ papierem do pieczenia. Wyrosniete
ciasto wytozy¢ do brytfanki i posypac potowg cukru krysztatu. Jabtka obraé, wybra¢ gniazda
nasienne, pokroi¢ na plasterki i wymiesza¢ z sokiem wycisnietym z jednej cytryny. Plasterki jabtek
utozy¢ na wierzchu ciasta, posypac pozostatym cukrem i cynamonem. Na wierzchu posmarowac
Smietang ubitg z jajkami. Wstawi¢ do piecyka nagrzanego do temperatury 1902C na okoto 40
minut.



