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SPOSOB PRZYGOTOWANIA

SKEADNIKI
boczek wedzony 400 g
kietbasa zwyczajna 500 g
cebula biata 1 sztuka
ziemniaki 8 sztuk
marchewka 1 sztuka
kostka miesna 1 sztuka
sol do smaku
Przyprawa do zup i potraw Kucharek do smaku
Majeranek suszony Prymat do smaku
Lis¢ laurowy suszony Prymat 3 sztuki
groch 500 tuskany
Ziele angielskie cate Prymat 6 ziarenek

Do garnka z wrzaca wodg (okoto 4 litry)doda¢ optukany groch,boczek pokrojony w kostke,liscie
laurowe,ziele angielskie i gotowa¢ do miekkosci grochu.Kietbase pokroi¢ w kostke,cebule
posiekad,przesmazy¢ razem na patelni(kietbasa pusci ttuszcz) i dodac do zupy.Ziemniaki i

marchewke pokroi¢ w kostke i tez doda¢ do zupy.Gotowac do miekkosci ziemniakdw i
marchewki.Przyprawi¢ solg,pieprzem,maggi i majerankiem.Smacznego!



