Doradca

smaku
Placek z borowkami
SMACZNAPYZA
- CZAS ILOSC
' PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 5+
SKELADNIKI

g masta albo margaryny 200
jajko 3
czubata szkl. cukru zwyktego 1
szkl. maki pszennej luksusowej 1,5
czubate tyzki maki ziemniaczanej 2
czubata tyzeczka proszku do pieczenia 1
tyzeczki soli 1/3
0,5 szkl. cukru pudru + sok z potowy cytryny) lukier:
1 tyzeczka masta + 1-2 tyzki butki tartej do formy:
borowki amerykanskie 1kg

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Maki przesiac¢ z solg i proszkiem do pieczenia. Jajka utrze¢ z cukrem na puszysta, prawie biata
mase. Masto rozpusci¢ i przestudzi¢. Stopniowo wlewac je do ubitych jaj caty czas miksujac.
Nastepnie doda¢ make i wymiesza¢ doktadnie catos¢ tyzka. Forme (piektam w tortownicy $r.32 cm)
wysmarowac mastem i wysypac butkg. Wla¢ ciasto. Na wierzch wytozy¢ optukane i doktadnie
osaczone boréwki. Piec w piekarniku nagrzanym do 170 st. ok. 40 min., przed wyjeciem sprawdzi¢
patyczkiem czy ciasto jest upieczone. Jeszcze ciepte pola¢ lukrem utartym z cukru pudru z
dodatkiem soku cytrynowego.



