
torcik malinowy

BEATA73

CZAS
PRZYGOTOWANIA
30 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
3 - 4

SKŁADNIKI

jajko 6 szt.

mąka pszenna 21 dkg

cukier 21 dkg

proszek do pieczenia łyżka 2 łyzki

olej 4 łyzki

sól szczypta

margaryna 1 kostka

budyń śmietankowy 2 szt.

cukier puder 1 szkl.

galaretka malinowa 2 szt.

mleko 3,2% 700 ml.

maliny świeże 30 dkg

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

Budynie ugotować na mleku. Ostudzić. Upiec biszkopt: ubić białka z solą i cukrem, dodać
żółtka,proszek do pieczenia i na końcu olej i mąkę. Margarynę utrzeć z cukrem pudrem,dodać
zimny budyń.Do masy dodać połowę malin. Biszkopt podzielić na trzy części i przełożyć masą. Na
wierzchu posmarować resztą masy - żeby nie wpłynęła galaretka.ułożyć resztę malin i zalać
tężejącą galaretką.


