Doradca

smaku
Tarta po wtosku
PCHELKA79
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 3-4
SKEADNIKI

maka 200 g
masto zimne 100 g
jajko 1 sztuka
pomidory krojone z puszki 1 puszka
ser mozarella 1 sztuka
oliwki czarne 1 garsc

czosnek zabki

oliwa

sol

pieprz

natka pietruszki

Papryka ostra mielona Prymat

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

1. z maki, masta, jajka i szczypty soli zagnies¢ ciasto,

2. uformowac kulke i wtozy¢ na 1-2 godziny do lodéwki,

3. po tym czasie ciasto rozwatkowac i wytozy¢ nim blaszke, wyklei¢ ciastem tez boki blaszki by powstat kotnierz,
4. po naktuwac ciasto widelcem i piec w piekarniku rozgrzanym do 200 stopni Celsjusza przez 20 min,

5. na rozgrzang patelnie z oliwg doda¢ pokrojony czosnek, podsmazy¢ i wla¢ pomidory,

6. dodac¢ pokrojone w krazki oliwki,

7. nastepnie dodac przyprawy i pokrojong zielenine, chwile podusic,

8. na upieczonym ciescie rozktadamy wiekszos¢ pokrojonego w plasterki sera,

9. zalewamy ciasto pomidorami i rozktadamy na nim reszte sera,

10. pieczemy tarte jeszcze 20 min i gotowe.



