Doradca
smaku

proste tartaletki z bitg Smietang i owocami

SKEADNIKI

ciasto francuskie
poziomki

maliny Swieze
porzeczki czerwone
$mietana 30%
listki melisy

cukier puder

deser

PCHELKA79
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 3-4

1 opakowanie
1 garsc
1 garsc
1 garsc

100 g

do deseréw

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

* ciasto rozwijamy i posypujemy obficie przyprawa do kawy i deseréw oraz cukrem pudrem,
* nastepnie zwijamy je z powrotem,

* tniemy na 2 cm kawatki i rozwatkowujemy na ksztatt kota,

¢ kétkami ciasta wylepiamy wysmarowane wczes$niej mastem i posypane maka foremki na

tartaletki,

* naktuwamy widelcem i pieczemy w piekarniku rozgrzanym do 180 stopni celcjusza przez 10

minut,

* Smietane ubijamy na sztywno, owoce myjemy i pozbawiamy zielonych kohcédwek,
* do wystudzonych ciastek, ktadziemy porcje bitej Smietany, na niej uktadamy po kilka owocéw i
listku melisy, posypujemy przyprawg do kawy i deseréw



