satatka szefa

SKEADNIKI

marynata

Piers$ z kurczaka pojedyncza
Papryka stodka mielona Prymat

Papryka ostra mielona Prymat

oregano
oliwa
s6l do smaku

pieprz

satatka

satata zielona

pomidorki koktajlowe

ogorek
jajko

grzanki

sos
majonez
ketchup pikantny
sos chili

sok z cytryny

Doradca

smaku

BRIOSZKA

CZAS
PRZYGOTOWANIA
15 MIN

1

1/4 tyzeczki

ILOSC
@ PORCJI
1-2

wedtug uznania (u mnie 1/4 tyzeczki)

1/4 tyzeczki

1,5 tyzki

do smaku

wedtug uznania u mnie po garsci na osobe

6
pot

3

2 tyzki
1 tyzka
1 tyzeczka

1tyzka



SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Pier$ z kurczaka umy¢ ,osuszy¢ i pokroi¢ w kostke lub paski. Nastepnie wymiesza¢ skfadniki
marynate i marynowa¢ mieso na czas przygotowania reszty sktadnikéw.

Jajka ugotowac na twardo.

Pomidorki przekroi¢ w pét a ogérka pokroi¢ w pot plastry.

Umyta i osuszong satate roztozy¢ na talerz dodac¢ pomidorki i ogérka.

Przygotowac grzanki np. na suchej patelni lub podpiec w piekarniku.

Majonez wymieszac z ketchupem, sosem chili oraz sokiem z cytryny.

Rozgrza¢ patelnie i podsmazy¢ mieso az bedzie rumiane.

Jajka pokroi¢ w ¢wiartki i potozy¢ na satacie, doda¢ podsmazonego kurczaka oraz pola¢ sosem i
doda¢ grzanki.

Smacznego :)



