Doradca

smaku
Spaghetti
KOPER
CZAS ILOSC
PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
15 MIN 3-4
SKELADNIKI
makaron spaghetti 1 opakowanie
por 1/2 sztuki
seler naciowy 4 gatazki
marchewka 4 sztuki
czosnek 3 zabki
Ziota prowansalskie suszone Prymat
Bazylia suszona Prymat
ser plesniowy np.lazur
pieprz marynowany
sél
pieprz
bazylia swieza
ser camembert
sok pomidorowy
olej do smazenia
parmezan
pomidory krojone z puszki 1 puszka

SPOSOB PRZYGOTOWANIA



W garnku rozgrzac olej, wrzuci¢ pokrojony drobno por, seler i startg na buraczanej tarce marchew.
Chwile podusi¢ i dodac pokrojony w cieniutkie plasterki czosnek.

Doprawic solg, pieprzem i suszonymi ziotami.

Doda¢ puszke pomidordw, wrzuci¢ kilkanascie pokrojonych oliwek i kilka marynowanych pieprzy.
Wiac tyle soku pomidorowego (najlepiej ostrego), zeby powstat sos (ok 1 szklanki). Wrzucic¢
pokrojone sery plesniowe i dusi¢, az sie rozpuszczg. Na sam koniec dodac porwane $wieze listki
bazylii.

Podawac z makaronem ugotowanym na péttwardo i posypane startym parmezanem.



