Doradca
smaku

kluski francuskie tyzkg ktadzone

PAULAC
— CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
15 MIN 3-4
SKELADNIKI
maka wroctawska 1/2 kg
jajko 2 szt
proszek do pieczenia 1/2 tyzeczki
woda gazowana 1 szklanka
sol do smaku
oliwa do smazenia

Butka tarta klasyczna Prymat 1 szklanka

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Wymieszac doktadnie wszystkie sktadniki. Jezeli ciasto jest zbyt twarde dodad wiecej wody.
Zagotowac 2| wody z tyzka soli. Ciasto wkfada¢ do wrzatku tyzka.

Gdy kluski wyptyng na powierzchnie wody odcedzi¢. Butke tartg smazy¢ na oleju na zloty kolor, tak
aby byta chrupigca. Obtoczy¢ kluski w butce tarte;j.

Podawac z kiszonym ogérkiem lub suréwka z kiszonej kapusty.



