Doradca

smaku
Przektadaniec
AGATA1722
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 5+
SKEADNIKI
piers kurczka 1
cebula czerwona 2-3 sztuki
ogorki kiszone 5-6 sztuk
kukurydza 1 puszka
kapusta pekinska
maty stoik majonezu
ketchup 4 tyzki
muszytarda 1-2 tyzki
jogurt naturainy 1 mate opakowanie

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Piers z kurczaka kroimy w drobng kostke i podsmazamy. Zostawiamy do wystygniecia. Cebule
tniemy w plasterki, ogérki w kostke, kapuste pekinska drobno siekamy, kukurydze odsgczamy. Z
podanych sktadnikdw robimy sos. Satatke tworzymy warstwami: | warstwa - pier$ z kurczaka Il
warstwa - cebula Ill warstwa - sos (pierwsza czes¢ ) IV warstwa - ogoérek kiszony V warstwa -
kukurydza VI warstwa - sos (druga czes¢ ) VIl warstwa - kapusta VIII warstwa - reszta sosu Zanim
zaczniemy uktadad satatke warstwami mozna salaterke obtozy¢ Swiezym szczypiorkiem do okota, a
nastepnie zacza¢ uktadac¢ sktadniki. Zycze smacznego.



