SKEADNIKI

Ciasto biate
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maka pszenna
proszek do pieczenia

cukier

Ciasto kakaowe
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maka pszenna
proszek do pieczenia
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Ciasto rézowe

jajko

maka pszenna
proszek do pieczenia
kisiel truskawkowy

cukier

Masa budyniowa

mleko 3,2%

Doradca
smaku

Kremowy trojkolorowiec z brzoskiwniami
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budyh $mietankowy 2 sztuki
maka pszenna 2 tyzki
cukier 3/4 szklanki
cukier waniliowy 169

jajko 1 sztuka
masto 1,5 kostki
Masa brzoskwiniowa

brzoskwinie w puszce 1 puszka
galaretka brzoskwiniowa 2 sztuki
woda 3/4 szklanki
Poncz

woda letnia 1 szklanka
cukier puder 1 tyzka
spirytus 50 ml

sok z cytryny 2 tyzki
Dodatkowo

czekolada gorzka 80 ¢

dzem porzeczkowy

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Kroki postepowania

KROK 1

KROK 2

KROK 3

CIASTO BIALE: Biatka ubi¢ na sztywng piane,w trakcie ubijania wsypac cukier
zmiksowad na ISnigcg mase dodad zéttka i wymieszad,wsypaé make tortowa
wymieszang z proszkiem.Ciasto wyla¢ do wytozonej pergaminem duzej blaszki o0 wym
24/39 cm piec 25 minut w temp 160*c

CIASTO KAKAOWE: Przyrzadzi¢ tak samo jak ciasto biate mieszajgc make z kakao.
CIASTO ROZOWE: Pieczemy jak ciasto biate mieszajgc make z winiowym kisielem.

MASA BUDYNIOWA: Z litra mleka odlewamy szklanke reszte zagotowujemy z cukrem i
cukrem waniliowym w szklance mleka rozprowadzamy budyh miksujemy z jajkiem
oraz mgkga pszenna na gtadka mase wlewamy do gotujgcego sie mleka i gotujemy
budyn.Zestawiamy z ognia i zostawiamy do wystygniecia. Masto ucieramy na puch
dodajemy po tyzce zimnego budyniu,robimy krem.



KROK 4

KROK 5

KROK 6

MASA BRZOSKWINIOWA: Odcedzony sok z brzoskwin uzupetniamy 3/4 szklanki wody
zagotowujemy wsypujemy galaretki i mieszamy az do rozpuszczenia.Gdy masa
zacznie lekko teze¢ dodajemy pokrojone w kostke brzoskwinie.Mieszamy.

PONCZ: Przegotowang chtodng wode mieszamy z pudrem spirytusem oraz sokiem z

cytryny.

PRZELOZENIE: Biszkopt jasny nasgczamy 1/3 ponczu smarujemy cienka warstwg
dzemu porzeczkowego smarujemy potowg masy budyniowej,przykrywamy ciastem
kakaowym nasgczamy wyktadamy mase brzoskwiniowg przykrywamy rézowym
ciastem,nasgczamy resztg ponczu smarujemy dzemem i przykrywamy reszta kremu
budyniowego.

Wierzch ciasta dekorujemy starta czekoladg deserowg.Chtodzimy w lodéwce.
Smacznego!



