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Truskawkowa pianka ( kisielowe )
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cukier

proszek do pieczenia
maka pszenna

maka ziemniaczana

MASA
masto
kisiel truskawkowy

galaretka truskawkowa

PIANKA
Smietana 36%

galaretka truskawkowa
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BISZKOPT:

Oddzielamy zéttka od biatek.

Biatka ubijamy ze szczypta soli.

Pod koniec ubijania dodajemy cukier i jeszcze chwile mieszamy.
Z6ttka mieszamy z proszkiem do pieczenia.

Dodajemy zéttka do biatek i mieszamy.

Wsypujemy make i miksujemy do potaczenia sie sktadnikdw - robimy to recznie ,albo na
najnizszych obrotach!

Wylewamy na blache ( robitam na duzej ) i pieczemy ok. 20 minut / 180C.
MASA:

Kisiele gotujemy w 3 szklankach wody.

Do goracego wsypujemy truskawkowa galaretke.

Dodajemy masto i miksujemy na gtadkg mase.

Odstawiamy do przestudzenia.

PIANKA:

Galaretki truskawkowe rozpuszczamy w mniejszej ilosci wody niz to pisze na opakowaniu ( w 2
szklankach ).

Odstawiamy do maksymalnego ostudzenia.

Smietane 36 % ubijamy na sztywno.

Mieszamy z chtodnymi , ale jeszcze nie tezejgcymi galaretkami.
Ostudzony biszkopt kroimy wzdtuz.

Jedng czes$¢ smarujemy masa.

Uktadamy na niej plasterki truskawek.

Przykrywamy drugim ciastem.

Przykrywamy pianka $Smietankowo - truskawkowg

Dekorujemy pozostatymi truskawkami.

Wktadamy do lodéwki ( najlepiej na noc!)

Przed podaniem mozemy posypac odrobing prazonego kokosu.

Smacznego!



