
Maślane gofry

POLLY66

CZAS
PRZYGOTOWANIA
15 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
3 - 4

SKŁADNIKI

masło ok25dag

cukier ok10dag

cukier waniliowy

szczypta soli

jajko 6

mąka ok50dag

proszek do pieczenia torebka

mleko szklanka

śmietana ok25dag

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

Masło, cukier,cukier waniliowy i sól zmiksować.Dodawać po kolei jajka i mieszać.Dodać mąkę i
proszek do pieczenia.Na przemian powoli wlewać śmietanę i mleko.Wymieszać dokładnie i piec w
gofrownicy.Podawać np z dżemem owocowym.


