
Stary dobry przepis na górki konserwowe

POLLY66

CZAS
PRZYGOTOWANIA
30 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
5+

SKŁADNIKI

ogórki gruntowe 6kg

ocet 2-3butelki

marchew 7-8

czosnek ok5-6główek

koper do ogórków

Liść laurowy suszony Prymat

ziele angielskie

chrzan

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

Ogórki i koper umyć.Marchew i chrzan pokroić w paseczki,czosnek w ząbki.W umytych słoikach
układać ogórki,marchew,chrzan,po kilka ząbków czosnku,ziele,liście, gorczycę a na końcu koper.
Zagotować wodę z octem(proporcje 4:1 lub 3:2 wg uznania),dodać cukier i sól.Zalać słoiki i kilka
min pasteryzować.


