
Torcik cappuccino

DANUSIA19671

CZAS
PRZYGOTOWANIA
30 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
5+

SKŁADNIKI

Żelatyna wieprzowa Prymat 2 łyżki

serek waniliowy 2 opak

mleko w proszku 1,5 szkl

biszkopty okrągłe 2 paczki

mocny napar z kawy 1 szkl

żółtko jajek 4 szt

cukier 1 szkl

jajko 1 szt

masło 1 kost

gotowa polewa 1 opak

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

Biszkopty namaczamy w kawie i połowę wkładamy do formy wyłożonej folią.
Żółtka ubijamy na parze z cukrem i jajkiem.
Masa ma być gęsta.
Miksujemy masło i wlewamy przestudzoną masę jajeczną.
Na przemian dodajemy mleko w proszku i serki, a na koniec rozpuszczoną w wodzie żelatynę.
Gotową masę wylewamy na biszkopty i ponownie układamy namoczone w kawie biszkopty.
Wierzch polewamy polewą czekoladową.


