Doradca

smaku
Stodkie arlekini
SYLWIA73
CZAS ILOSC
PRZYGOTOWANIA PORCJI
30 MIN 5+
SKEADNIKI
jaja 3
maka tortowa 4 tyzki
cukier 4 tyzki
kakao 1 czubata tyzka
proszek do pieczenia 1 tyzeczka

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Wyzej wymienione sktadniki sg na ciasto.

Wykonanie ciasta: Biatka ubij z cukrem, az piana bedzie sztywna i I$nigca. Wymieszaj z roztrzepanymi zéttkami. Do masy
przesiej make i kakao. Delikatnie wymieszaj.

Ciasto réwnomierni rozsmaruj na blasze wytozonej papierem do pieczenia.

Piecz 10 minut w temp. 200 stopni.

Zdejmij z blachy. Ostudz, usun papier. Z ciasta wytnij 18 kragzkdw (lub wiecej, jezeli zbedzie jeszcze ciasta) o Srednicy 6
cm.

Sktadniki na krem:
400 ml Smietanki kremdwki
torebka cukru waniliowego

WYKONANIE:

Mocno ochtodzong $Smietanke ubij na sztywno z cukrem waniliowym. Stop czekolade w kapieli wodnej, ostudz i potacz z
1/3 Smietanki. Wstaw do lodéwki przynajmniej na godzine.

Na 9 krazkach ciasta utdz ubitg Smietane, przykryj pozostatymi krazkami.

Ubij reszte smietanki. Wierzch polej czekolada i sSmietanka.

POLEWA CZEKOLADOWA:
2 tyzki masta stopi¢ i zagotowac z 4 tyzkami cukru, 3 tyzkami kakao i 4 tyzkami stodkiej Smietany

SMACZNEGO!:)






