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- LENKA2
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 5+
SKEADNIKI
maka 3,5 szklanka
cukier 0,75 szklanka
mleko 0,5 szklanka
margaryna 250 gram
masto 100 gram
jajko 6
kakao 2 lyzki
proszek do pieczenia tyzka 1 tyzka

polewa czekoladowa

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Make wymieszac z proszkiem do pieczenia. Masto i margaryne utrze¢ z cukrem, dodawac po 1
jajku, uciera¢. Dodawac po tyzce maki i mleka. 1/3 ciasta potaczy¢ z kakao. Blache z kominkiem
nattusci¢ i wysypac butka tarta. Wytozy¢ biate ciasto, na nie ciemne. Ciasto wstawi¢ do nagrzanego
piekarnika. Piec ok.60 min. w temp. 175 stopni. Ostudzona babka pola¢ polewa i dowolnie
udekorowac.



