Doradca

smaku
Kolorowy przektadaniec
DANUSIA19671
— CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 5+
SKELADNIKI

Biszkopt
jajko 4 szt
maka 1 szkl
cukier 1 szki
proszek do pieczenia 1 tyzeczka
masa
budyn smietankowy 3 opak
smietana 18% 2 kubeczki
galaretka agrestowa 1 opak
galaretka truskawkowa 1 opak
delicje 2 paczki
sok owocowy przecierowy 3 banan, jabtko, kiwi

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Biszkopt

ubijamy biatka z cukrem na sztywnga piane, gdy jest ubita dodajemy po jednym Zzéttku. Na koniec
dajemy przesiang make z proszkiem do pieczenia, delikatnie mieszajgc. Pieczemy w 170 stop. C 20
minut.

Masa

budynie rozpusci¢ w 1,5 szkl soku, pozostaty sok zagotowa¢, wla¢ budynie i chwile gotowa¢. Smietane
dobrze schtodzi¢, galaretke agrestowg rozpusci¢ w 1 szkl wody. Galaretke truskawkowga przyrzadzic
wedtug przepisu na opakowaniu. Smietane ubi¢, doda¢ galaretke agrestowa.

Sktadanie ciasta

biszkopt + masa + delicje + pianka agrestowa + tezejaca galaretka truskawkowa






